
Na początek

Śniadania
 – podajemy do godziny 13.00

Pajda chleba cebulowego ze smalcem	 27 zł 
ogórek / kiszona kapusta

Pasztet z dziczyzną podany na ciepło	 34 zł  
grzanki / podgrzybki marynowane / 		
sos musztardowo-chrzanowy

Kiełbaska z jelenia		  30 zł  
grzanki / sos chrzanowo-musztardowy	
Góralska bruschetta (3 szt.)	 28 zł 
ser regionalny / masło czosnkowe / oliwa z oliwek /		
pomidor / rukola / kapary / czerwona cebula
Moskole ziemniaczane z masełkiem ziołowym 		
i bryndzą 			   29 zł 
(Regionalny placek z ziemniaków gotowanych - 2 szt.)
Moskole ziemniaczane		
nadziewane oscypkiem        	 36 zł	
	z sosem borowikowym (moskole - 2 szt.)        
Tatar wołowy z podgrzybkami	 56 zł  
mięso wołowe / cebula / ogórek kiszony / jajko / 
podgrzybki marynowane / grzanki 3 szt.
Oscypek grillowany		 31 zł  
z konfiturą z żurawiny         lub boczkiem
Półmisek Góralskich zakąsek 	 59 zł 
pasztet z dziczyzną/  moskole ziemniaczane / oscypek /                 
z grilla z boczkiem / bundz z pomidorami / sos winegret / 
grzanki – (dla 2 osób). Dostępna również wersja bezmięsna

„Harnasiowy Sandwich” 	 31 zł 
boczek / jajko sadzone / sałata / sosy

Grillowana kiełbasa z cebulką i pieczywem	 27 zł
Jajka sadzone na boczku	 30 zł 	
masło / pieczywo

Jajecznica smażona na maśle        lub boczku 	26 zł 
masło / pieczywo

MENU

Sałatka z panierowanym kozim serem	 44 zł 
mix sałat / gruszka / rzodkiewka / żurawina / 
winegret cytrusowy / syrop z granatu

Sałatka z serami 		  46 zł 
mix sałat / gorgonzola / marynowany bundz / melon / 
winogrona / sos balsamiczny z malinami 

Sałatka z grillowanym filetem z kurczaka	 47 zł 
mix sałat / pomidorki koktajlowe / ogórek zielony / 		
seler naciowy / sos winegret

Sałatki
Wszystkie sałatki podajemy                                    
z grzankami

Bulion z pierożkami jagnięcymi 	 33 zł 
zielona cebulka

Barszcz czerwony "zabielany" 	 25 zł	
	z fasolą / ziemniakami / wędzonką	

Zupa borowikowa 		  28 zł                                                      
ziemniaki / cebulka

Kwaśnica na baraninie 	 27 zł 
suszone grzyby / pieczywo

Flaczki wołowe po staropolsku	 35 zł 
lubczyk / pieczywo

Rosół domowy z makaronem	 22 zł

Zupy

Średni czas oczekiwania na potrawy wynosi około 20 min. W wyjątkowych przypadkach może być dłuższy.
Istnieje możliwość podziału rachunku wyłącznie na 2 części. Danie wegetariańskie -     

Karta menu z alergenami i gramaturą dostępna jest przy stanowisku kelnerskim.
Restauracja zaprasza codziennie do ostatniego klienta. Wieczorami przygrywa na żywo kapela góralska. 

od 1999

*oscypek i bundz podajemy od maja do listopada,                             
w pozostałym okresie ser Gazdowski 

Kuznia hasło: 182017201



... ze świni
Kotlet schabowy smażony na smalcu  	 58 zł 
ziemniaki gotowane / kapusta zasmażana  
lub buraczki na ciepło

Grillowany schab "Bekon" z kostką 	 63 zł 
frytki z moskola / rukola z tartym oscypkiem* i kaparami 		
/ sos czosnkowy

Golonka wieprzowa 		
pieczona w ciemnym piwie	 70 zł 
ziemniak pieczony w całości z masłem / kapusta zasmażana

Żeberka wieprzowe z pieca		
i miodową glazurą		  67 zł 
ziemniak pieczony w całości z serem / warzywa z grilla 

… z wołu
Żeberko wołowe wolno pieczone	   71 zł 
puree ziemniaczano-chrzanowe /		
surówka z czerwonej kapusty

Stek z polędwicy		   120 zł 
frytki crispy / dziki brokuł / sos pieprzowy

Burger wołowy		  58 zł  
bułka własnego wypieku / mięso wołowe /		
marynowany bundz / mix sałat / pomidor / ogórek 
konserwowy / majonez z czosnku niedźwiedziego / frytki

Sznycel cielęcy z jajkiem sadzonym	   65 zł 	
mix sałat / dressing jogurtowy / frytki	

... z drobiu
Filet z kurczaka zapieczony	 	
z bundzem marynowanym                                  56 zł  	
ziemniak pieczony w całości z masłem / surówka

Drobiowy zawijaniec	 58 zł  
panierowany filet z kurczaka zawinięty z masłem, 		
czosnkiem i tartym oscypkiem 		
frytki / surówka

Pieczona pierś z kaczki	 69 zł  
kopytka / buraczki na ciepło

... z jagnięciny

Makaron tagliatelle	 z polędwicą jagnięcą	 59 zł                                                                                            
i borowikami (sos śmietanowy)

Jagnięcina z patelni		 75 zł                                                                                            
moskol ziemniaczany / grillowana cukinia

Pieczona jagnięcina z sosem borowikowym	 78 zł                                                                                            
kluski śląskie / buraczki na zimno

Dania główne

Ziemniaki gotowane	 10 zł
Ziemniaki pieczone w całości z masłem	 15 zł
Ziemniaki pieczone w całości z serem	 17 zł
Kasza			   10 zł
Ryż			   10 zł
Frytki			   15 zł
Warzywa grillowane	 12 zł
Kapusta zasmażana	 12 zł
Ogórki kiszone		  9 zł
Surówki			   12 zł
Jarzyny gotowane		  12 zł
Pieczywo			   5 zł

Dodatki

…inkse

... z dziczyzny
Pieczeń  z  jelenia w sosie własnym 	 77 zł	
placki ziemniaczane / sałatka warzywna

... z ryby
Pstrąg górski z grilla		 61 zł 	
frytki / surówka

Sandacz gotowany na parze                                        62 zł	
ryż smakowy / romanesco z sosem holenderskim

Hałuski w sosie bryndzowym ze skwarkami 	36 zł

Bigos z pieczywem               	 39 zł

"FIT" Burger                                                                  55 zł		
bułka piwna / kotlet łosoś / bryndza / pomidor / liście 
szpinaku / świeży pomidor / ogórek / majonez bazyliowy / 
frytki z batata

Naleśnik z serem i bitą śmietaną 	 36 zł

Racuchy z jabłkami	 	 39 zł 
konfitura z leśnych owoców

Pierogi – wyrób własny
	 ruskie - okraszone masłem	 38 zł
	 ruskie - okraszone skwarkami	 38 zł
	 ze szpinakiem i bryndzą	 39 zł  
masło / suszone pomidory

	 z kaczką 	 	                                                             41 zł	
   prażone panko / oliwa szczypiorkowa / sos borowikowy

	 z mięsem – okraszone skwarkami	 39 zł
	 z bryndzą – masło / tarty oscypek	 39 zł
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Cennik ważny od 1.07.2026 r.  

Amundsen Vodka 40% – czysta                  40 ml 18 zł
Orkisz Wódka 40% – czysta                        40 ml 22 zł
Biały  Bocian  Vodka  40% – czysta                              40 ml 14 zł
Bocian Smakowa 25%      	                      40 ml 14 zł 
Wiśnia / Malina / Pigwa / Orzech Laskowy

Żołądkowa deska degustacyjna  4x20 ml 24 zł 
Żołądkowa Tradycyjna 32% / z Miętą 28% / 	                                  
z Czarną Wiśnią 25% / 	z Figą 25%

Żołądkowa Gorzka                                 40 ml 14 zł 
Żołądkowa Tradycyjna 32% / z Miętą 28% / 	                                  
z Czarną Wiśnią 25% / 	z Figą 25%

Gorzołki i inkse wody ogniste

Alkohole kraftowe i regionalne 

Wina światowe

Jim Beam White Bourbon Whiskey 40%  40 ml 20 zł
Jim Beam Black Bourbon Whiskey	 43%   40 ml 23 zł 
Markers  Mark Bourbon  Whisky  45%      40 ml 25 zł
Clan Campbell Whisky 40%                                  40 ml 16 zł
Auchentoshan AO Whiskey 40%               40 ml 22 zł
Tequila Sierra Blanco 38%                        40 ml 20 zł
Tequila Sierra Reposado 38%                        40 ml 20 zł
Millhill's London Dry Gin	 38%                   40 ml 18 zł
Millhill's Strawberry Fields 38%            40 ml 18 zł
Republica Rum Reserva Dark  37,5%                          40 ml 17 zł
Republica Rum Reserva White 38%                          40 ml 17 zł
Fernet Branca Menta 32%                        40 ml 18 zł
Przy zakupie całej butelki cena -15%
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Miodowa Zbójecka 38%   	               40 ml 18 zł
Wiśniówka Zbójecka 30%   	           40 ml 18 zł
Śliwowica Zbójecka 50% 	                      40 ml 21 zł 
Śliwowica Zbójecka 70%       	              40 ml 24 zł
Góralska Przepalanka	 40%           40 ml 18 zł
Góral Maister  35% Likier ziołowy 	    40 ml 18 zł 
Orzech na Miodzie 45% 	                    40 ml 18 zł
Pierońsko Śliwkowa 50%               40 ml 18 zł 	
	(Bimber o smaku śliwkowym)
Cytrynówka Swojska 30%            40 ml 18 zł 
Nalewki  Regionalne 35%                   40 ml 18 zł 	
	Czarny Bez / Dereń / Żurawina

Wina białe	

Frizzante Bianco “San Martino”,              18 zł		
Veneto, Włochy, wytrawne, 10,5% 
Sauvignon Blanc, 					   
”The Sheep Reborn”, 		            20 zł  90 zł		
	Jumilla, Murcia, Hiszpania, wytrawne, 12%
Riesling Rething Schmitt Söhne,              22 zł  100 zł	
	Mosel, Niemcy, półwytrawne, 10,5%
Chardonnay ”Cuvee Dissenay”, 	                22 zł  100 zł   	
Langwedocja i Roussillon, Francja, 				  
wytrawne, 13,5%
Vinho Verde Rose ICE “Lagosta”, 	           20 zł  90 zł	                                       	
	DOC Vinho Verd, Minho, Portugalia, 				  
półsłodkie, 	różowe, frizzante, 10%
Verdejo 0% ”Evande”,                                 20 zł  90 zł     	
Kastylia - La Mancza, Hiszania, wytrawne, 				  
bezalkoholowe
Eco Cuvee z Pszczewa, 		            23 zł  110 zł		
johanniter, solaris, souvignier gris, chardonnay, 			 
Lubuskie, Polska, półwytwawne, 11,5%

Wina musujące	
Stock Prosecco Trevitto DOC Extra Dry          20 zł  90 zł  
DOC Extra Dry, Veneto, Włochy, 11%	
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Wino Karczmy 			          20 zł  48 zł    	
(wybrane 	białe 11,5% lub czerwone 12% - 				  
wina oferta zmienna)

Wina czerwone  	
Montepulciano “Solino”,                            20 zł  90 zł	
	DOC Montepulciano d’Abruzzo, Abruzja, 			 
	Włochy, półwytrawne, 14%	
Pinot Noir, Reserva Especial 			 
	“Santa Alexandra”,                                              23 zł  110 zł	
	Colchagua Valley, Chile, wytrawne, 14%		                                 	
	Appassimento Negroamaro, 			 
Primitivo “Paralupi”,	                                          25 zł  110 zł	
V	arvaglione, Puglia, Włochy, półwytrawne, 15%                      
Carmenère “Santa Alexandra”,                     20 zł  90 zł                       	
	Curico Valley, Chile, wytrawne, 13%                         	 	
	 			  	Cabernet Sauvignon “Cuvee Dissenay”    22 zł  110 zł 	
Langwedocja i Roussillon, Francja, wytrawne, 13,5%                    	
Cabernet franc, cabernet sauvignon          22 zł  100 zł	
“Aljibes Tinto” 			      	
Kastylia-La Mancha, Hiszpania, wytrawne, 14% 

Nalewki: 
Czarna Porzeczka Youra 32%             40  ml 21 zł
Sycilijska Pomarańcza Youra 30%     40 ml 21 zł
Malinowa Youra 32%   	                         40 ml 21 zł

Przy zakupie całej butelki cena -15%


